


Pinsa Romana

Pinsa wypiekana jest z trzech rodzajow maki: sojowej, ryzowej i w Sladowej ilosci pszennej. Ciasto zawiera mniej oliwy niz tradycyjna pizza,
za to wiecej wody. Zawiera tez zakwas chlebowy, ktéry podnosi walory smakowe, nadajac naturalny smak dawnego chleba.
Dzieki temu otrzymujemy produkt o bardzo niskiej zawartosci ttuszczu, matej ilosci kalorii, a przede wszystkim lekkostrawny

V' Pereegorgonzola 69 zt
sos Smietanowy, mozzarella di latte, gruszka marynowana, piana z gorgonzoli,
orzechy wtoskie karmelizowane

Salsiccia con patate 75zt
mozzarella di latte, salsiccia, piana z ziemniaka truflowego, mus z parmezanu,
szczypiorek, rozmaryn

Burrata ‘nduja 79 zt
sos pomidorowy, mozzarella di burrata, pikantna kietbasa ‘nduja,
karmelizowana cebula, swieza bazylia

Mortadella con pistacchi 79 zt
mortadella, straciatella, sos pistacjowy, pistacje, rucola, oliwa extra virgin

Vitello tonnato 85zt
sos tunczykowo-kaparowy, duszona cielecina, kapary, rucola,
mus z pieczonego buraka z nuta kawy, oliwa extra virgin

Parma e burrata 95zt
sos pomidorowy, mozzarella di burrata, szynka prosciutto, pomidory marynowane,
chips z parmezanu, rucola, oliwa extra virgin

Salmone con caviale 99 zt
tosos wedzony wisniowym dymem, palona Smietana, kawior czerwony, rozmaryn,
oliwa szczypiorkowa

Tonno allo zafferano 99 zt
tunczyk marynowany w sosie sezamowym, pomidory marynowane,

s0s z pieczonych pomidoréw, rucola, piana szafranowa, chips z parmezanu

Bresaola e tartufo 109 zt
mozzarella di latte, carpaccio di bresaola, Swieza sezonowa trufla, sos truflowy, rucola

YV (VEG)

Serwis 10% doliczany od 2 oséb.



Przystawki na zimno

Vv Misto diolive 27zt
Miks oliwek marynowanych w oliwie extra virgin z ziotami

Vitello tonnato 62zt
Cienko krojona duszona cielecina polana sosem tunczykowo-kaparowym
podana z dodatkiem marynowanego buraka, kaparow i rukoli

V' Burrata con pomodorini 60 zt
Kremowa burrata z sezonowymi pomidorami, sosem musztardowo-pistacjowym,
serwowana z wtoskim pieczywem

Carpaccio dimanzo 67 zt
Cienkie plastry poledwicy wotowej z kaparami, rukolg, serem Parmigiano Reggiano DOR

polane oliwg extra virgin i gestym sosem balsamicznym serwowane z wtoskim chlebem pane carasau

Dodatkowa $wieza trufla sezonowa 40 zt

Carpaccio disalmone 67zt
Plastry tososia opalonego sianem z czerwonym kawiorem, chipsem z tapioki, rukola,
octem balsamicznym oraz oliwg extra virgin

Tartare ditonno 68zt
Swiezo posiekany tunczyk z awokado, zielonym ogdrkiem, cebulg, rukolg, oliwg extra virgin
podany z czastka cytryny i wtoskim chlebem pane carasau

Tartare dimanzo 69 zt
Swiezo posiekana poledwica wotowa z kaparami, ogorkiem marynowanym, biatg cebulg
oraz pesto szczypiorkowym serwowana na butce maslanej z dodatkiem orzecha karmelizowanego

Antipasti 139 zt
Talerz serow i wedlin serwowany z wtoskim pieczywem i wtoskimi dodatkami

Przystawki na cieplo

V' Focaccia 35z
Wypiekane ciasto z oliwg extra virgin, posypane rozmarynem, oregano i solg

V' Bruschetta pomodoro 37zt
Domowy chleb z mixem pomidoréw, kietkami pora, czosnkiem, redukcja balsamiczna
i serem Pecorino DOP

Bruschetta con salame e burrata 42 7t
Domowy chleb z salami, mozzarellg di burrata i Swieza figg

Gamberi al vino bianco 74zt
Grillowane krewetki tygrysie serwowane w emulsji z biatego wina szafranowego z czosnkiem,

chilli, natka pietruszki i wtoskim pieczywem

Capesante su puree di tartufo 75zt

Przegrzebki w winno-maslanym sosie na puree truflowym,
chips'em z pietruszki i majonezem marchewkowym

YV (VEG)

Serwis 10% doliczany od 2 oséb.



Zupy

V  Zuppadibietola 39z
Zupa z botwinki z koprem podawana z jajkiem mollet oraz puree ziemniaczanym

Zuppa frutti dimare 59 zt
Wtoska zupa z owocami morza serwowana z kawatkami ryby morskiej,
krewetka tygrysia, natka pietruszkii cytryna

Risotto

V' Risotto funghi 64 zt
Tradycyjne wtoskie risotto z borowikami, tymiankiem, natka pietruszkii serem Parmigiano Reggiano DOP

Risotto funghi e manzo 79 zt
Tradycyjne wtoskie risotto z poledwicg wotowa, borowikami, tymiankiem, natka pietruszki
i serem Parmigiano Reggiano DOP

Risotto aglio ¢ olio con gamberi 79zt
Tradycyjne wtoskie risotto ze smazonymi krewetkami, oliwg extra virgin, biatym winem, czosnkiem,
papryczkami chilli, pieczonymi pomidorkami cherry, natka pietruszki oraz sosem bisque z krewetek

V' Risotto al tartufo e spugnole 95 zt
Tradycyjne wtoskie risotto ze $wieza sezonowa trufla, smardzamiiserem Parmigiano Reggiano DOP

Risotto ai frutti dimare e barbabietola 99 zt
Tradycyjne wtoskie risotto z owocami morza, musem z mtodego buraka oraz stracciatellg

Dania gloéwne

Guancia dimanzo 99zt
Polik wotowy serwowany w sosie wtasnym na szafranowym risotto ze $wiezg figa

Filetto dipesce 125 zt
Smazony filet z ryby Kulbin serwowany z panierowanym kalafiorem, soczewica,
szpinakiem oraz sosem musztardowym

Bistecca di tonno 129 zt
Stek z tunczyka serwowany z blanszowang satatg rzymska, pieczonymi pomidorkami cherry,
smazonymi ziemniakami i sosem sezamowym

Polipo livornese 149 zt
Grillowane macki osmiornicy serwowane w sosie pomidorowym z kaparami, czarnymi oliwkami,
czosnkiem, biatym winem, natka pietruszki i pieczonymi ziemniakami

Bistecca al tartufo 209 zt
Stek z poledwicy wotowej serwowany z sosem truflowym, pieczonymi ziemniakami
oraz $wiezg sezonowa truflg

Bistecca di Tomahawk 450 zt
Stek Tomahawk serwowany ze Swiezg satatg z sosem vinaigrette, pieczonymi ziemniakami
oraz z sosem z zielonego pieprzu

YV (VEG)

Serwis 10% doliczany od 2 oséb.



Pasta

V' Gnocchisorrentina 56 zt
Gnocchi pieczone ze swiezymi pomidorkami cherry, mozzarella di latte, czosnkiem,
serem Parmigiano Reggiano DOP z dodatkiem swiezej bazylii

Tagliatelle ragu bolognese 58 zt
Makaron jajeczny tagliatelle z sosem pomidorowo-warzywnym, mielonym miesem wotowym,
czerwonym winem i serem Parmigiano Reggiano DOP

Paccheri carbonara 62zt
Makaron paccheri z tradycyjnym rzymskim sosem na bazie zo6ttka, wtoskim guanciale,
serem Pecorino DOP i dodatkiem czarnego pieprzu

Lasagne 65zt
Tradycyjna wtoska lasagne z sosem bolognese, beszamelem,
mozzarellg di latte i serem Parmigiano Reggiano DOP

Tagliatelle al tonno 75zt
Makaron jajeczny tagliatelle z grillowanym tunczykiem, katsuobushi, oliwgextra virgin, biatym winem,
papryczka chilli, czosnkiem, Swiezymi pomidorami, grillowana czastka cytryny i natka pietruszki

Spaghetti aglio e olio con gamberi 76 zt
Makaron jajeczny troccoli z krewetkami tygrysimi, oliwg extra virgin, czosnkiem, papryczka chilli,
pieczonymi pomidorkami cherry, natka pietruszkii grillowana cytryna

Tagliatelle nero con gamberi 76 zt
Czarny makaron tagliatelle z krewetkami tygrysimi, bisque, winem szafranowym, mastem,
czosnkiem, cebulg, chilli, pomidorkami cherry i natka pietruszki

Papardelle al. Tartufo con manzo 79 zt

Makaron jajeczny papardelle z poledwica wotowa, borowikami, pasta truflowa, cebulg, Smietana,
natka pietruszkiiserem Parmigiano Reggiano DOP

V' Occhio dibue al tartufo 85zt
Duze ravioli z serem ricotta i zéttkiem, serwowane z sosem truflowym,
Swieza sezonowa trufla, ziemia truflowa i serem Parmigiano Reggiano DOP

Spaghetti cacio pepe con gamberi 85 zt
Makaron jajeczny troccoli z tatarem z krewetki, kawiorem z tososia i sosem Pecorino Romano

Ravioli al guanciale di manzo e tartufo 89zt
Ravioli z policzkiem wotowym, $wiezg sezonowa truflg i sosem Pecorino Romano

V' Spaghetti cacio pepe e tartufo 95 zt
Makaron jajeczny troccoli ze $wiezg sezonowa truflg i sosem Pecorino Romano

YV (VEG)

Serwis 10% doliczany od 2 oséb.



Salaty

V' Caprino e fichi 57 zt
Swieze liscie sataty, grillowany ser kozi, $wieza figa, pieczony burak, karmelizowana cebula,
marynowany burak, pestki stonecznika, sos vinaigrette, podana z wtoskim pieczywem

Insalata caesar 62 zt
Swieze liscie sataty rzymskiej, smazona piers z kurczaka, pancetta, grzanki, sos cezar,
ser Parmigiano Reggiano DOP

Italian fit 72zt
Swieze liscie sataty, marynowana poledwica z tunczyka, awokado, karczoch,
pieczone pomidorki cherry, groszek cukrowy, czastka cytryny, dressing miodowo-musztardowy

Gamberiarancia 75z

Swieze liscie sataty, smazone krewetki tygrysie, grillowane awokado, pomidorki cherry,
czerwona cebula, koper wtoski, dressing pomaranczowy, podana z wioskim pieczywem

Desery

Zabaione alla frutta 37z
Klasyczne wtoskie zabajone z sezonowymi owocami, z dodatkiem mascarpone oraz Cointreau

Panna cotta 37z
Tradycyjny wioski deser waniliowy podany na zimno zdomowym musem malinowym /

z owocow lesnych

Tiramisu 37z
Klasyczny wtoski deser z dodatkiem amaretto, polany Pedro Ximénes Sherry

Cream brulee ala catalana 37zt
Krem waniliowy z nuta cytryny i warstwa skarmelizowanego cukru

Fiordilatteala,Gut” 37z
Wtoskie lody Smietankowe Casa del Gelato podane z cieptym musem malinowym oraz pismaniye

YV (VEG)



Napoje Zimne

Fentimans Indian Tonic Water 0,2l 18z
Woda Amici 0,351 14zt
Niegazowana/Gazowana 0,751 21z
Woda kokosowa 0,281 17z
100% naturalna

Wiloska woda mineralna San Bernardo 0,751 24z
Red Bull 0,251 21z

energy drink, sugarfree, tropical

Napoje Domowe
Sok $wiezo wyciskany 03l 23z
Z pomaranczy, grejpfrutow lub mieszany
Domowa lemoniada 0,351 21z

domowy napdj cytrynowy z dodatkiem miodu i cytryny

Lemoniada specjalna 0,351 23z
brzoskwinia- pomarancza / gruszka-mango

Domowa herbata mrozona 0,351 21z
czarna herbata Earl Grey z dodatkiem miodu i soku z cytryny

Serwis 10% doliczany od 2 osob.



Napoje Zimne

Catdd;, (ot 0,25 1424

ZERO CUKRU ORIGINAL TASTE
@. 0,25l 1421
i Tonic Water, Pink Aromatic Berry, 0,25l 14 zt
KINLEY. Elderflower Zero Cukru
KROPLA a%w naturalna woda mineralna 0,33l 14 zt
BESKIDU' “{+ce niegazowana i gazowana
fuzetea Cytrynowa z trawg cytrynows, 0,25I 14zt

brzoskwiniowa z hibiskusem

cappy Pomaranczowy, jabtkowy, 0,25l 14 zt
multiwitamina, grejpfrutowy

BURN"  Napgjenergetyzujacy 0,25l 18 zt

ENERGY DRINK

Kawy

Wszystkie kawy bazujg na mieszance 9 odmian ziaren Arabica, przygotowywanej przez wtoska rodzine Goppion od 1858 roku,
gwarantujg nadzwyczajne doznania smakowe.

Espresso 12zt
Mata mocna czarna kawa o wyrazistym smaku i aromacie

Espresso Macchiato 14zt
Pojedyncze espresso z dodatkiem mleka i piany mlecznej

Espresso Doppio 16zt
Podwdjne espresso

Americano 17 zt
Pojedyncze espresso przedtuzone wodg

Cappuccino 19 zt
Pojedyncze espresso z duzg iloscig piany mlecznej

Latte 19 zt
Pojedyncze espresso z duzg iloscig mleka

Latte Macchiato 21zt
Podwdjne espresso z dodatkiem mleka i piany mlecznej

Flat White 21zt
Podwdjne espresso z mlekiem i piang mleczna

Serwis 10% doliczany od 2 oséb.



Herbaty

4 \Y

PIAG

Piag The Fresh Tea
Herbata stworzona zgodnie z ideami slow life i zero waste, najwyzszej jakosci.
Czajniczek 0,36l.

Wake me up! Breakfast
Aromatyczna i orzezwiajgca czarna herbata na dobry poczatek dnial

Dark Muscat
Stynna czarna herbata Darjeeling ze stodkim pocatunkiem winogron Muscat.

Earl Grey Supreme

Wyjatkowa kompozycija lisci czarnej herbaty z kwiatowo-cytrusowymi nutami i aromatem bergamotki.

Masala Chai
Czarna herbata z korzeniami: cynamonem, imbirem, gozdzikami, kardamonem i skorka pomaranczy.

Sweet, sweet cinnamon
Kuszgca kompozycja czarnej herbaty i cynamonu. Stodycz cynamonu podkresiaja liscie stodkiej
jezyny, a dodatek kwaskowych jabtek doskonale jg rownowazy.

Japanese Sencha
Wyjatkowa delikatna zielona japonska herbata sencha.

MintLaLaLand
Odwieczna mitos¢ zielonej herbaty i miety z dodatkiem lisci moringi.

Dragon Pearl Jasmine
Liscie wyjatkowej zielonej herbaty recznie zrolowane w kuleczki otulone aromatem kwiatow jasminu.

Tropical Vibe
Zielona herbata z kawatkami stodkich ananasoéw i kolorowymi ptatkami kwiatow.

Superl Girl
Naturalnie stodka biata herbata z prowincji Fujian w Chinach, z aromatem moreli i ananasa.

Milky Oolong
Niesamowity zielony oolong o subtelnym, naturalnie stodkim kremowo-mlecznym smaku.

Awesome Fruits
Pyszne suszone owoce: jabtko, czarny bez, malina, czarna porzeczka, jezyna i hibiskus.
Nie zawiera lisci herbaty ani kofeiny, ale za to ma duzo witaminy C.

Yummy Orange Rooibos

Rooibos, zioto z potudniowej Afryki. Z pomarancza doskonale smakuje i gasi pragnienie.
Nie zawiera kofeiny i jest bogaty w mineraty.

Serwis 10% doliczany od 2 oséb.
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Klauzula informacyjna

Prosimy o zapoznanie sie z informacjami dotyczacymi przetwarzania Pani/Pana danych osobowych
przed skorzystaniem z ustug naszej restauracji. Klauzula informacyjna dostepna w ponizszym QR:
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